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Menus du Lundi 8 Janvier au 12 janvier 2024
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, 1a culsine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

?: Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d*origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Menus du Lundi 15 Janvier au 19 Janvier 2024
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qul s'Intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Paur des raisons d'opprovisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de voire compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise confarmément au décret du 17/12/2002.
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Menus du Lundi 22 Janvier au 26 Janvier 2023
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, |a cuisine centrale met 4 disposition un repas sans les 14 allergines réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Pour des raisons d’approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francoise conformément au décret du 17/12/2002,
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Menus du Lundi 29 Janvier au 02 Février 2024 Yo

Chandegleur

M. ¥ amd ,qm Hé‘

\_
Entree] éttera'ves vinaigret) / FOREHESREterE \ / Euf mayonnaise \ / Salade verte \ &acézfoine 'maymmaa

[ 3 vinaigrette

{ :'r?rtrcnpal aﬂ Pdtes bolognaise Miggetsideible Sautéo?;r{o‘::sc o Aot Q.w*—‘;’:ﬁ: ﬁi’;fﬁet
: \V_ ,i':fut:g: Poélée campagnarde Lentilles Carottes sautées

’ :;rl(t)lgf : s J Chanteneige St Paulin Brie Emmental Mimolette

-,

Dessert | \ Fruit de saison / k(_’ré‘me vanille / \Campote de fruits / \ Fruit de saison / \ Crépe sucrée /

"Matidres
grasses
cachées J

N

Viandes, ¥
poissons
b ceufs

Prodults
sucrés

Produtts

Cérdales,
légumes !
N secs

Fruits et
| légurmes
k. cuits

Frults et ™
1égumes |

crus

Les groupes
d'aliments.

laitiers

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, [a cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qul s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Mercl d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en hénéficier. »

ﬂig. Pour des raisons d'opprovisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de voire compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002.



