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| GOUT EPARTAGEY PROXIHITE |

Produits
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b
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MENU

Semaine du Lundi 4 Mai au 8 Mai 2026

Mardi @ Mercredi
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Emmental

Compele
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)

Gaiadecmnnngﬁe

B ati de dinde aow
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UVache picew

Cockies pépiles de

checelal C:E,)

Jeaudi

Salamis

Peisaen pané
Blé aauce tomale,
Pauvé 1/2 sel

Fuit dw jewy

Vendredi

)

Cuisiné par nos chefs

-

Menu végétarien

Agriculture biologique

o

@ Filiere Marine Engagée

i

LOCAL

O

Origine France

e

Patissé par nos chefs

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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légumes

Viandes,
poissons |
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Semaine du Lundi 1 1Mai au 15 Mai 2026

@ Mardi
AL blanc vinaigiR
Rauielia de léguriml
(plat complet)
Fremage bl

et

Compele de pomiggo

Mercredi
Radia

Chipelaltas aw jus
O <@

Pemmes uisseléey
A

Tomme neine

Fruuil dw jow

Jeaudi

Vendredi

Cuisiné par nos chefs

e Menu végétarien

Agriculture biologique

@ Filiere Marine Engagée

L

LOCAL

‘ ’ Origine France

N T

e

Patissé par nos chefs

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhersion.

SOGIREST vous informe que la viande bovire est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002,
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s 4 Sames
Cocklail de il

MENU

MNardi @
Céléni vemoulade
(>
Eufp sauce auwene
¢
Emmnd&ww;o%%e

Brie & law coupe

Flaw nappé caoamel

Mercredi

Bouletles de beewfy sauice
champignons

@ ()
Flageoletsy ¢

Fromuy

Tante au pemmes, dw

Semaine du Lundi 18 Mai au Vendredi 22 Mai 2026

Jerndi
Salade colealauny
Cheeseburgen
Friles

Chanteneige

Liégesis checelat

Vendredi

Canetles vapées
vinaignette, G
Filel de hoki dauce
© pwvengale (9

Cheur-(lewu baohaw

Petilt awisae sucné

Denut's checelal

Cuisiné par nos chefs

@

Menu végétarien

ohe{,

Agriculture biologique

@ Filiere Marine Engagée

L LOCAL

Origine France

N 7

~

Péatissé par nos chefs

w Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du meru et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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MENU

Mardi

Takeoulé

Aiguillettes de powteh™?

acuCe eMe
‘ ' Petila pois ¢
Yaewll nature sucné

Fuuil de saisen

Mercredi

Houvicels vents
vinaignelle @

Coi *'m blew de dinde

Pemme vapewn

Q

Pelil ‘Couisn

‘Ciégeeis vanille

Semaine du Lundi 25 Mai au Vendredi 29 Mai 2026

@ Jeauthi
Melon
Reulé aw fremage
Camﬁm&Uwhwqa)

Camembent v law coupe

Fuil de saisen

Vendredi

Saucissen v Uail

Filel de celinaauce

Chanleneige

Eclaiv vanille

Cuisiné par nos chefs

e

Menu végétarien

Agriculture biologique

@ Filitre Marine Engagée

& LOCAL

Origine France

N T

o

Patissé par nos chefs

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.




